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Brassage n'10
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Biere artisanale (1 Biére artisanale (%)
A conommdr jusgi'tn 05/2015 . A tomgomands jwsginth 10/2015

aggz 12 las tgzoulwzr;zQ
. Carlucgt
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Biere artisanale . Biere artisanale
A congomamdr jusi'on. 04/2037

Eeomusée de Cuzals,
Sauliae sur Céli

BR15 Bitre blombrée artisanale g akis Biere brubrée artisanale )

Malt-d'orge BREWFERM Pils 3,0-3,5 EBC ; Flocons d'avoine ; : malt-d'orge BREWFERM Pils 3,0-3,5 EBC ; malt-d'orge Weyermann Special W® 280-320 EBC ;
o . .
Houblons hallertau perle 2015, Alpha 3,9% ; Houblons saaz 2015, Alpha 2,9 A tongomanty jwsgwen 07/2037 flocons d'avoine ; houblon Saaz 2016 3,4 % ; houblon Perle hops 2016 8 % A consommer jusqu'en 01/2018




CMeliéres,

Gramar F=E L B~ MTELETHON |

02/09/17 INNOVER POUR CUERIR ¢

BR17 SB SF §§ Biere artisanale BR18 Biere artisanale -
()

malt-d'orge BREWFERM Pils 3,0-3,5 EBC ; flocons d'avoine ; i malt-d'orge BREWFERM Pils 3,0-3,5 EBC ; malt-d'orge Weyermann Special W® 280-320 EBC ; flocons d'avoine ; I
houblon Saaz 2016 3,4 % ; houblon Perle hops 2016 7,7 % houblon Hallertau perlé 3,9% ; houblon Magnum 14,3% Aconsommerjusqu’en 012019

Les Boupques, : Cuzals, Sauliac sur

ssendolus Célé
o 22/07/18

"\ r .
R B T P BR20 Biere ambrée artisanale
s ; VC;? malt-d'orge Weyermann bohemian pilsner malt 3 - 5 EBC ; malt-d'orge Weyermann premium pilsner malt 2 - 2,5 EBC
malt-d‘orge ‘f{eyermann bohemian pilsner malt‘3‘- 5 EBC ; malt-d'orge Weyermaqn premium pilsner malt 2 - 2,5 E!3C ~A flocons d'avoine ; houblon Saaz 4=3,4%; houblon Tradition Hall 4=4,9%
flocons d'avoine ; houblon Saaz ; houblon Tradition Hall ; houblon Fuggle francais 4=4,1% LR TR e s un endroit frais et sec a I'abri de la lumiere, bouteille debout. A consommer jusqu'en 0812019

Caniac du Causse
01/09/18

cafe associatif

BR21 Biere ambrée artisanale v | BR22 Biere ambrée artisanale

malt-d‘orge Weyermann bohemian pilsner malt 3 - 5 EBC ; malt-d'orge Weyermann premium pilsner malt 2 - 2,5 EBC Eau ; malt-d'orge Brewferm Pils 3,0-3,5 EBC ; malt-d'orge CaraAmber® Weyermann 60-80 EBC ; Fermentis levure &
flocons d'avoine ; houblon Saaz 4=3,4%; houblon Tradition Hall 4=4,9% biére séche SafAle S-04'; houblon en cones 4=9% et pellets 4=9,4% CENTENNIAL

BR23 Biere ambrée artisanale . Biere blanche artisanale

Eau ; malt-d'orge Brewferm Pils 3,0-3,5 EBC ; malt-d'orge CaraAmber® Weyermann 60-80 EBC ; Fermentis levure a Eau ; malt de blé clair 4EBC ; malt Pilsner 2RP 3EBC ; avoine BREWFERM ; levure SAFBREW WB-06 ;
biére seche SafAle 5-04; houblon en cones 4=9% et pellets 4=9,4% CENTENNIAL houblon en pellets CASCADE 4=4,9%
Conserver dans un endroit frais et sec a I'abri de la lumiére, bouteille debout. Aconsommer de préférence av. 042020 Conserver dans un endroit frais et sec a I'abri de la lumiére, bouteille debout. Aconsommer de préférence av. 07/2022




BR25 Biere de Noé J| BR26 Bitre style ambrée Scottish Export (little hok)

Eau ; malt Pale Ale Weyermann 5-7EBC ; malt Cara gold Castel malting 110-130EBC ; malt caraaroma Weyermann

Eau ; malt Pale Ale 8EBC ; malt CARAMUNICH® 11l 150EBC ; malt CARARED® 50EBC; malt CARAFA® SPECIAL | 900EBC ;
340-450 EBC ; levure Safale US-05 ; houblon Challenger en pellets ; houblon 55g Irish Moss (Lichen carraghen).

sucre candi brun ; levure WYEAST 1318 LONDON ALE Il ; houblon en cones CASCADE 4=5.5%, CENTENNIAL a=10%,
CHINOOK a=13% et SAAZ 4=3.8% ; racine de gingembre ; écorce d'orange ; clou de girofle ; baton de cannelle.

Conserver dans un endroit frais et sec  I'abri de la lumiére, bouteille debout. A consommer de préférence av. 01/2023

Conserver dans un endroit frais et sec a I'abri de la lumiére, bouteille debout. A consommer de préférence av. 09/2023

BR27 Riere brune artisanale

Eau ; malt Pale Ale Weyermann 5-7EBC ; malt Cara gold Castel malting 110-130EBC ; malt caraaroma Weyermann
340-450 EBC ; levure Safale US-05 ; houblon Challenger en pellets ; houblon 55g Irish Moss (Lichen carraghen).

Conserver dans un endroit frais et sec & I'abri de la lumiére, bouteille debout. A cons, de préférence av. 1112023




